VERANDA

RESTAURANTE

Entradas y ensaladas

Coctel de camarén $229 Queso fundido $179

Camaron (180 g) con salsa coctelera o clamato Con chorizo (100 g), rajas 0 champifion

Tiradito de attin $229 Ensalada del campo $109

Atln (150 g) marinado en soya, cilantro, limdn, naranja, ajonjoli LLechugas mixtas con queso panela, aguacate, jitomate cherry,

y aceite de ajonjolf granos de elote, fritura de tortilla y aderezo de chipotle

Ceviche de callo de almeja y camarén $229 Ensalada Park Royal $149

Almeja (90 g) y camaron (90 g) marinados con limon y chile serrano Con nuez, fresas, manzana verde, almendras y queso azul
con aderezo de miel y mostaza

Ceviche mazatleco de pescado $199

Cubos de pescado (180 g) marinado en jugo de limon, mezclado )

con cebolla, cilantro, pepino, zanahoria, chicharo y chile serrano Ensalada César / $109
Con camarén (100g) / $189
Con pollo 100 g) / $169

Aguachile de camarén $219

Camaron (180 g) bafiado en salsa roja de chiltepin o salsa verde
de chile serrano

Sopas
Sopa de tortilla $119
Sopa de Mariscos $279

Pulpo (50 g), callo de almeja (50 g), pescado (50 g)
y camaron (50 g) acompafados de cebolla, papa y zanahoria

Consomé de pollo $99
Con pollo (100 @), arroz y verduras

Caldo Tlalpefio $119
Preparado con pollo (100 g), elote, chipotle, zanahoria y calabaza

Crema de elote (300 mi)
Acompafiada de crotones de la casa $99
Sopa del dia (300 ml) $99

Pastas

A elegir, espagueti o fetuccini

Alfredo $169
Con la tradicional salsa Alfredo

Marinera $269
Camardn (50 g), pescado (50 g) y pulpo (50 g) servidos
con salsa pomodoro

Bolognesa $169
Con salsa bolognesa y queso parmesano

Pesto $169
Preparada con pechuga de pollo (100 g) y queso parmesano

Pollo

Pechuga de pollo a la parrilla (200 g) $199
Acompafiada de arroz, vegetales a la parrilla 0 ensalada

Pechuga de pollo parmesana (200 g) $199
Servida con puré de papa y ensalada

Pescados y mariscos

Pechuga de pollo teriyaki (200 o) i o %199 Combinacién fria de mariscos $399
Bafada en una salsa de soya dulce, acompafada de arroz frito Combinacion de camardn 80 g), pulpo 80 gy pescado (80 g),
preparada con salsa coctelera

Pechuga al pesto (200 g) $199

Bariada en salsa pesto, acompafada de ejotes y papas cambray Camarones envueltos en tocino $389
Camaron (180 g) con tocino (100 g), acompafados de arroz
y verduras
Pulpo zarandeado (300 g) $399

Acompafiado de guacamole, papas cambray y ensalada

Filete de pescado relleno de mariscos $349
Pescado (200 g) relleno de camardn (50 g), pulpo (50 g), callo
de almeja (50 g) y queso crema, acompafiado de arroz vy verduras

Carnes
Parrillada mixta (para_\ 2 persona_s) _ $529 Camarones al gusto (180 g) $349
Arrachera (100 g), chorizo (70 g), chistorra (100 g), cerdo enchilado (100 g) Preparados al mojo de ajo, al ajillo o0 empanizados

y pechuga de pollo (100 g) con queso fundido, nopales, panela y
cebollitas cambray, acomparnada de salsa de chile cascabel

Filete de pescado al gusto (200 g) $279
Preparado al mojo de ajo, al ajillo 0 empanizado

Arrachera (250 g) $319
Ala parrilla, acompafiada de nopales, cebolla cambray,
frijoles refritos y guacamole

Rib Eye (300 g) $429
Con papa al horno

Tampiqueiia $349
Sabana de filete de res (180 g), acompafiada con guacamole, frijoles
refritos, enchilada, nopales y arroz

Antojos

Hamburguesa de res (180 g) $189
Clasica hamburguesa acompafiada de papas a la francesa,
queso cheddar, tomate, cebolla y lechuga

Hamburguesa de pollo (180 g) $189
Con champifiones, mozzarella y aguacate

Bebidas

Café americano (250 ml) $49 Club sandwich $189
El tradicional con pan integral

Café descafeinado (250 ml) $49

Café espresso (120 mb $49 Burrito de marlin a la mexicana $199
Tortilla de harina, marlin a la mexicana (150 ), arroz, lechuga, frijoles,

Café capuchino (250 mi) $49 costra de queso y papas a la francesa

Chocolate espumado (250 ml) $49

Vaso de Leche (200 ml) $49 Tacos gobernador 3 piezas $219
Preparados con camardn (120 g), chile poblano, cebolla y queso

Variedad de tés (250 ml) $39

Leche con chocolate (200 mi) $49 Enchiladas rojas o verdes 3 piezas $159
De pollo (100 g), gratinadas y acompafiadas con frijoles refritos

Copa de vino tinto (120 ml) $95

Copa de vino blanco (120 ml) $95
Fajitas de arrachera $269
Arrachera (200 g), pimientos, cebolla morada, frijoles refritos,

Limonada (355 mi) $75 guacamole y tortillas

Naranjada (355 ml) $75

Refrescos (355 ml) $49 Fajitas de pollo $259
Pechuga de pollo (200 g), pimientos, cebolla morada, frijoles
refritos, guacamole y tortillas

Cervezas

Tecate (355 m $55 Fajitas de camarén $299
Camaron (180 g), pimientos, cebolla morada, frijoles refritos,

Amstell ultra (355 ml) $60 guacamole y tortillas

XX Lager (355 ml) $60

XX Ambar (355 ml) $60

Bohemia (355 ml) $65

Guacamole (200 g) $129
Servido con totopos y queso cotija

Postres /

Pastel de chocolate $80
Pastel de queso $90
Flan de la casa $80
Helados (195 ¢) $79

Chocolate, fresa o vainilla

Consumir carnes, aves, pescado, mariscos 0 huevos crudos o poco cocidos Los precios incluyen impuestos
puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades causadas por alimentos

Imagenes ilustrativas, la presentacion podra variar



