
BARRA DE ENSALADAS 

ENTRADAS 

Calamares, Jalapeños y aros 

de Cebolla, con salsa de Tomate. 

 

Calamar y Pulpo en ceviche, 

marinados con Limón y Cebolla. 

 

Pescado, Calamar, Pulpo y Camarón, 

en coctel estilo Caribeño. 

 

Camarones en aguachiles, estilo  

Occidente, con Pepino y Cebolla. 

 

Camarón en coctel estilo 

Golfo de México  

Mariscos con perfume de Pernod 

 

Bisque de Langosta Azafranado 

S O P A S 

Tostadas de Camarón Salteado  

aderezado con Chipotle. 

 

Arroz Costeño del 

Pacifico Guerrerense 

 

Arroz con Jaiba y Camarón a la 

Tumbada del Golfo de Veracruz 

 

Tira de Pescado rebosado, con  

Arroz blanco y cremosa Tártara. 

 

Fettuccine con Camarón y 

juliana de Vegetales. 

 

Filete de Pescado, mojo de Ajo, 

 Empanizado ó Mantequilla.  

PLATOS FUERTES 

SALAD BAR STATION 

APPETIZERS 

Calamari, Jalapeño poppers and  

Onion rings, with Tomato sauce 

 

Squid and Octopus ceviche, 

marinated with Lime and Onions 

 

Fish, Squid, Octopus and Shrimp  

in cocktail Caribbean style 

 

Spicy marinated Shrimp aquachile,  

with Cucumber and Onions 

 

Shrimp cocktail 

Golf of Mexico style  

Seafood with scent of  Pernod 

 

Lobster Bisque au Saffron 

 SOUPS 

Spicy Shrimp Tostadas, sautéed 

with red chili chipotle dressing. 

 

Rice & Shrimp Coast 

Guerrero Style 

 

Rice, Crab & Shrimp from 

Gulf of Veracruz. 

  

Fish batter, with white Rice and  

tartar creamy sauce. 

  

Shrimp Fettuccine and  

vegetables. 

 

Fish Fillet, Garlic, Breaded  

or Butter  

  MAIN COURSES 



 SALADAS 

TIRA-GOSTO 

Lulas, jalapeño poppers, anéis de 

cebola empanados com salsa 

de tomate. 

 

Ceviche de lulas e polvo marinado 

com limão e cebola. 

 

Coquetel de camarão, peixe, 

lula e polvo estilo Caribenho. 

 

Camarão marinado picante,   

com pepino e cebola. 

 

Coquetel de camarão estilo  

Golfo do México  

Frutos do mar com cenoura, aipo  

e alho-poro. 

 

Creme de amêijoas e mexilhões 

S O P A  

Tostadas de Camarão e Peixe,  

salteados com chile vermelho. 

 

Arroz com Camarão Estilo 

Bahia do Guerreiro 

  

Arroz com Caranguejo e Camarão 

Estilo Bahia Golfo  

 

Peixe empanado, com  

Arroz branco e molho tártaro. 

  

Fettuccine com Camarão   

e legumes. 

 

File de peixe, alho , panado 

 ou manteiga 

Coquetel de frutas 

Mousse de Pina Colada 

Bolo de Chocolate 

PRATOS PRICIPAIS 

SOBREMESA 

Frutas en Cóctel 

Mousse de Piña Colada 

Pastel de Chocolate 

POSTRES 

Fruit Cocktail 

Piña Colada Mousse 

Chocolate Cake 

DESSERTS 


