
inolvidable

Una
navidad

 An unforgettable
Christmas

park-royalhotels.com
@parkroyalbeachresorts          @parkroyalbeach            @ParkRoyalHotels          parkroyalvideos

PARK ROYAL BEACH CANCÚN

Domingo, 24 de diciembre, 2023 
Sunday, 24th December, 2023

Lunes, 25 de diciembre, 2023
Monday, 25th December, 2023

Actividades de día | Day activities

12:00 h Adivinanzas navideñas
  Christmas riddles

15:00 h Trivia navideña
  Christmas quizz

16:00 h Pasarela de fotos navideña
  con elfos
  Christmas photoshoot with elves

KIDS´CLUB

11:00 h Decoración del árbol de Navidad 
  Christmas tree decoration

14:00 h Decoración de galletas
  Cookie decorating

16:00 h Escríbele la carta a Santa
  Write Santa’s letter

Programa nocturno | Night program

19:00 h Posada navideña
  Mexican posada

19:30 h Gran kermesse
  Christmas Mexican kermesse

20:30 h Piñata infantil
  Kids piñata

21:30 h Show folklórico
  Mexican folklore show
 

Actividades de día | Day activities

14:00 h ¡Llega Santa, vamos a darle
 la bienvenida!
 Santa arrives, let’s welcome him!

15:00 h Fotos con Santa en área Marlín,
 aguinaldo y dulces
 Photos with Santa in Marlin area,
 candy and surprises

16:00 h Fiesta en la alberca
 Pool party

KIDS´CLUB

10:00 h Elaboración de corona navideña 
 Christmas wreath making

12:00 h Decoración de galletas navideñas 
 Christmas cookie decoration

16:00 h Tour de villancicos
 Christmas carols parade

Programa nocturno | Night Program

20:00 h Pintacaritas y mini disco
 Facepainting and kids’ disco

21:00 h Show de magia navideño
 Christmas magic show

22:00 h Karaoke en el Sports bar
 Karaoke at the Sports bar

Una Navidad inolvidable
An unforgettable Christmas

Cena emplatada | Platted Dinner

Entrada | Entreé

Langostino asado sobre muselina de miel de eucalipto y naranja, con vieira marinada al champagne
Roasted prawn on eucalyptus and orange honey mousseline with scallops marinated in champagne

Segundo tiempo | Second Course

Clam chowder

Crema de almejas y papa acompañada de crotón rústico de parmesano
Clam and potato cream with rustic parmesan crouton

 o | or

Ensalada Mónaco | Monaco Salad

Espinaca baby, piñones rosados, bombones de parmesano, manzanas caramelizadas e higos rostizados
Baby spinach, pink pine nuts, parmesan bonbon, caramelized apples and roasted figs

Tercer tiempo | Third Course

Rib eye con mantequilla de romero y tentáculo de pulpo en salsa cremosa de poblano
Rib eye with rosemary butter and octopus tentacle in creamy poblano sauce

o | or

Rack de cordero en costra de nuez y salsa de menta sobre filete de lubina a la gallega
Rack of lamb in walnut crust and mint sauce on Galician-style sea bass fillet

o | or

Berenjena rellena de humus de avena y salsa de nuez rostizada con relish de pimientos 
Eggplant stuffed with oat hummus and roasted walnut sauce with pepper relish

Postres | Desserts

Praliné de tres chocolates | Three chocolates praliné

Combinación de chocolate amargo, con tropiezos de nuez tostada; 
chocolate semiamargo con tropiezos de nuez de la India y chocolate 
blanco, con tropiezos de almendras tostadas, con un coulis
de frambuesas y canela
Mix of dark chocolate, with pieces of toasted walnut; semi-sweet
chocolate with pieces of cashew nuts and white chocolate,
with pieces of toasted almonds, with a coulis of raspberries
and cinnamon

o | or

Torta Sacher | Sacher cake

Pastel de chocolate relleno de una deliciosa mermelada
de albaricoque y cubierta de ganache de chocolate
Chocolate cake filled with delicious apricot jam and covered
with chocolate ganache

Cena buffet | Buffet dinner

Barra de ensaladas | Salad bar

Zanahoria rallada | Shredded carrot
Pepino | Cucumber
Col rallada | Shredded cabbage
Espárragos | Asparagus
Calabacín | Zucchini
Lechuga escarola | Escarole lettuce
Lechuga sangría | Lettuce sangria
Endivias | Endives
Pollo asado | Grilled chicken
Res asada | Roast beef
Brócoli | Broccoli
Champiñones | Mushrooms
Betabel | Beetroot
Aderezo ranch | Ranch dressing
Aderezo cesar | Caesar dressing
Vinagreta clásica | Classic vinaigrette
Huevo duro en mitades aurora
Aurora halves hard-boiled egg
Mostaza con miel | Honey mustard
Aceite de oliva | Olive oil
Crotones de pan | Bread croutons
Grisinis
Vinagre balsámico | Balsamic vinegar
Vinagretas de frambuesa
Raspberry vinaigrettes
Vinagreta de naranja | Orange vinaigrette
Vinagreta de higo | Fig vinaigrette
Vinagreta de cilantro | Coriander vinaigrette

Ensaladas compuestas | Salad recipes

Ensalada Waldorf | Waldorf salad
Ensalada de finas lechugas, frutos rojos, feta
y vinagreta de pera
Salad with fine lettuce, red fruits, feta,
and pear vinaigrette

Ensalada de tres espárragos y vinagreta clásica
Three asparagus salad and classic vinaigrette

Zucchini baby, tocino deshidratado, vinagreta
de eneldo y trufa
Baby zucchini, dehydrated bacon, dill and truffle 
vinaigrette

Ensalada de manzana, peras, espinacas baby,
queso de cabra, uvas rojas y vinagreta de maní
Apple salad, pears, baby spinach, goat cheese,
red grapes and peanut vinaigrette

Ensalada de pasta con piña rostizada y cerezas, 
acompañada de vinagreta de granada china
y cardamomo
Pasta salad with roasted pineapple and cherries, 
accompanied by Chinese pomegranate
and cardamom vinaigrette

Rincón de quesos y carnes frías
Cheeses and deli meats corner

Queso azul | Blue cheese
Queso provolone | Provolone cheese
Queso Brie | Brie cheese
Queso de cabra semicurado
Semi-cured goat cheese
Queso gruyere | Gruyere cheese
Queso Edam | Edam
Chutney de mango | Mango chutney
Chutney de cebolla | Onion chutney
Tapenade
Alioli de estragón | Tarragon aioli
Mantequilla de ajo | Garlic butter
Aceitunas verdes | Green olives
Aceitunas negras | Black olives
Catalana de tomate | Catalana tomato
Alcaparras | Capers
Orejones de Turquía | Turkey dried apricots
Ciruela pasa | Prune
Almendras tostadas | Toasted almonds
Nuez tostada | Roasted nut
Palitroques
Grisinis
Tostadas de pan | Toast
Jamón york | York ham
Pastrami de pavo | Turkey pastrami
Lomo a las finas hierbas | Loin with fine herbs
Salami
Jamón serrano | Serrano ham
Roast beef

Rincón de mariscos | Seafood corner

Cascada de langosta | Lobster on waterfall
Camarones para pelar | Shrimp to peel
Mejillones | Mussels
Pulpo | Octopus
Jaibas | Crabs
Atún sashimi | Tuna sashimi
Salmón | Salmon
Limones | Lemons
Aderezo Aurora | Aurora dressing
Aderezo Mil Islas | Thousand island dressing
Salsa coctelera | Cocktail sauce
Salsa mexicana | Mexican sauce
Vinagreta | Vinaigrette
Salsa ponzu | Ponzu sauce

Estación de sopas y cremas
Soups and creams station

Crema de pistache rostizado y aliño de trufa
Roasted pistachio cream and truffle dressing

Clarificado de res y profiteroles de parmesano 
Clarification of beef broth and parmesan profiteroles

Demostración culinaria | Show cooking 

Roast beef 
Prime rib
Pavo relleno navideño | Stuffed Christmas turkey
Salsa de Arándano | Cranberry sauce
Salsa de pimienta | Pepper sauce
Salsa de queso | Cheese sauce
Salsa de Pedro Jiménez | Pedro Jiménez Sauce

Línea caliente | Hot station

Filete de res al chocolate | Chocolate beef steak
Baby back Rib al vodka y soya
Baby back rib with vodka and soy
Wellington de salmón | Wellington salmon
Lomo de cerdo al café y eneldo 
Pork loin with coffee and dill
Camarones cataife | Cataife shrimp
Bacalao a la gallega | Galician-style cod
Popieta de pescado en ajo negro
Fish popieta in black garlic
Magret de pato en salsa de higo
Duck magret in fig sauce

Guarniciones | Side dishes

Trilogía de espárragos soute | Soute asparagus trilogy
Papa chateau | Chateau potato
Puré de manzana | Apple puree
Arroz navideño | Christmas rice
Arroz caldoso con langosta | Soupy rice with lobster
Puré de tres Viandas | Puree of three vegetables
Lasaña de espinacas | Spinach lasagna
Col de bruselas almandine | Almandine Brussels sprout

Rincón de postres | Desserts corner

Tronco navideño | Yule log cake
Coulant de chocolate | Chocolate coulant
Selva negra | Black forest cake
Tarta de manzana | Apple pie
Panacota de pistache | Pistachio panna cotta
Mouse de nuez | Walnut mouse
Pastel emblemático Park Royal
Park Royal iconic cake
Profiteroles 
Red velvet
Tiramisú

Estación de pan salado | Salty bread station

Pan de orégano | Oregano bread
Baguette integral | Whole wheat baguette
Pan campesino | Farmer bread
Pan de ajo | Garlic bread
Pan de cebolla | Onion bread
Chapata | Ciabatta
Pan rústico de aceitunas | Rustic olive bread
Pan cristal | Crystal bread
Pan de centeno | Rye bread

Domingo, 24 de diciembre, 2023
Sunday, 24th December, 2023

Domingo, 24 de diciembre, 2023
Sunday, 24th December, 2023

ANDIAMO | FRIDA | EL PESCADOR

VERANDA

No requiere reservación | No reservation required
Imágenes ilustrativas, la presentación puede variar 
The images are for illustrative purposes only

Como cada año, en Park Royal Beach Cancún nos complace
darles la más cordial bienvenida a nuestra celebración decembrina.

En esta ocasión, hemos preparado una serie de eventos familiares pensados en su disfrute
y en el de cada uno de los miembros de su familia, además de una selección de platillos

con los que podrá deleitarse en nuestros diferentes restaurantes.

Agradecemos su preferencia y deseamos que estas fiestas decembrinas estén llenas
de prosperidad, magia, buenos deseos y, sobre todo de grandes experiencias vacacionales.

¡Feliz Navidad y próspero Año Nuevo!

As every year, at Park Royal Beach Cancún we are pleased to welcome you
to our holiday celebration.

This year we have prepared different family events designed for you and your family,
as well as a selection of dishes that you will enjoy in our different restaurants.

We appreciate your preference, and we hope that this holiday season will be full of happiness, magic, good 
wishes and, most of all, great vacation experiences.

Merry Christmas and Happy New Year!

¡BIENVENIDOS!

WELCOME!

Compartamos la alegría
de las fiestas decembrinas

Let’s share the joy
of the holiday season 

Navidad | Christmas
2023

Sabores navideños
Christmas flavors

2023
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