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Actividades de día | Day activities

12:00 h Elaboración de piñatas en familia
 Family Piñata making 

13:00 h El juego del trineo loco
 The crazy sled game

15:00 h Decoración de esferas
 Spheres decoration

KIDS´CLUB

10:00 h Manualidad: pino navideño
 Handcraft: Christmas tree

11:00 h Decoración de galletas
 Cookies design

15:00 h Elaboración de la carta a Santa
 Writting Santa´s Letter 

Programa nocturno | Night program

19:00 h Posada navideña
 Christmas posada

19:00 h Tradicional ponche navideño
 Traditional Christmas punch

19:30 h Piñata infantil
 Kids´piñata 

21:00 h Fiesta navideña con música en vivo
 Christmas party with live band

Actividades de día | Day activities

7:00 h
     - Brunch
16:45 h 

12:00 h Llega Santa
 Santa’s arrival

14:00 h Bingo de Navidad
 Christmas Bingo

15:00 h Reto navideño
 Christmas challenge

KIDS´CLUB

12:00 h Llega Santa con aguinaldos
 Santa´s arrival with surprises

Programa nocturno | Night program

19:00 h Mini cinema bajo las estrellas
 Kids cinema under the stars

21:00 h Show especial de Navidad
 Christmas special Show

Una Navidad inolvidable
An unforgettable Christmas

Cena emplatada | Platted Dinner

Entrada | Entrée

Arancini di risso. Croquetas de risotto rellenas de jamón serrano y queso crema con salsa al ajoarriero y queso 
parmesano
Arancini di risso. Risotto croquettes filled with Serrano ham and cream cheese with garlic sauce and parmesan cheese

Segundo tiempo | Second Course

Dúo de crema de tomate rostizado con esencia de trufa y crema de espinaca acompañado de un crocante
con parmesano y brotes
Duo of roasted tomato cream with truffle essence and spinach cream accompanied by a parmesan crisp with sprouts

o | or

Ensalada de corazones de lechuga orgánica, sobre cremoso de nuez, terrones de queso cabra, frutos rojos,
cítricos deshidratados, texturas de cacahuate, jamón serrano, acompañado de vinagreta de sidra de manzana
y limón eureka
Organic lettuce hearts salad, over creamy walnut, goat cheese lumps, red fruits, dehydrated citrus, peanut textures, 
and serrano ham, served with apple cider vinaigrette and eureka lemon

Tercer tiempo | Third Course

Pechuga de pavo rellena de frutos secos y manzana, acompañado de risotto de queso, espárragos y salsa
de arándano con champagne
Turkey breast stuffed with dried fruit and apple, served with cheese risotto, asparagus and cranberry
champagne sauce

o | or

Brisket sometido a lenta cocción, acompañado de puré de patata rustico, brócoli asado y salsa gravy
de champiñón porcini
Slow-cooked Brisket, served with rustic mashed potatoes, roasted broccoli, and porcini mushroom gravy sauce

o | or

Hojaldre relleno de estofado de vegetales y frutos secos, acompañado de salsa 
cremosa de tomate rostizado con esencia de trufa, hongo porcini deshidratado
y brotes de chícharo
Puff pastry stuffed with vegetable and nut stew, accompanied
by creamy roasted tomato sauce with truffle essence, dehydrated porcini 
mushroom, and pea shoots

Postres | Desserts

Tronco navideño relleno de crema de queso, glaseado con jalea
de cereza
Yule log stuffed with cream cheese, glazed with cherry jelly

o | or

Mini Panetone relleno de frutos secos, con glasé de manjar 
acompañado de helado de vainilla
Mini Panettone filled with dried fruits, with dulce de leche glaze,
accompanied by vanilla ice cream

Cena buffet | Buffet dinner

Barra de ensaladas | Salad bar

Zanahoria rallada | Shredded carrot
Pepino | Cucumber
Col rallada | Shredded cabbage
Espárragos | Asparagus
Calabacín | Zucchini
Lechuga escarola | Escarole lettuce
Lechuga sangría | Lettuce sangria
Endivias | Endives
Pollo asado | Grilled chicken
Res asada | Roast beef
Brócoli | Broccoli
Champiñones | Mushrooms
Betabel | Beetroot
Aderezo ranch | Ranch dressing
Aderezo césar | Caesar dressing
Vinagreta clásica | Classic vinaigrette
Huevo duro en mitades aurora
Aurora halves hard-boiled egg
Mostaza con miel | Honey mustard
Aceite de oliva | Olive oil
Crotones de pan | Bread croutons
Grisinis
Vinagre balsámico | Balsamic vinegar
Vinagretas de frambuesa | Raspberry vinaigrettes
Vinagreta de naranja | Orange vinaigrette
Vinagreta de higo | Fig vinaigrette
Vinagreta de cilantro | Coriander vinaigrette

Ensaladas compuestas | Salad recipes

Ensalada navideña | Christmas salad
Ensalada coleslaw | Coleslaw salad
Ensalada rusa con huevo | Russian salad with egg
Ensalada griega | Greek salad
Ensalada de espinacas, fresa, queso de cabra
y reducción de balsámico
Spinach, strawberry, goat cheese and balsamic 
reduction salad
Ensalada de pasta con carnes frías
Pasta salad with cold meats

Rincón de quesos y carnes frías
Cheeses and deli meats corner

Pierna de jamón serrano | Serrano ham leg
Lomo canadiense | Canadian loin
Lomo embuchado | Cure pork loin
Salami calabrese | Calabrese salami
Queso azul | Blue cheese 
Queso de cabra natural | Natural goat cheese
Queso de cabra con ceniza | Ash goat cheese
Queso pepper Jack | Pepper jack cheese 
Queso parmesano Grana Padano
Parmesan Grana Padano cheese
Queso panela asado | Grilled panela cheese
Queso gouda | Gouda cheese
Variedad de semillas | Variety of seeds
Frutas finas | Fine fruits
Frutos deshidratados | Dried fruits
Crotones | Croutons 
Jalea de fresa | Strawberry jelly
Jalea de zarzamora | Blackberry jelly
Jalea de chabacano | Apricot jelly
Jalea de piña | Pineapple jelly

Estación de sopas y cremas
Soups and creams station

Clam chowder
Crema de tomate rostizado | Roasted tomato soup

Demostración culinaria | Show cooking

Pavo al horno barnizado con mantequilla de hierbas, 
acompañado de clásico relleno americano, salsa gravy y 
jalea de arándano
Oven-roasted turkey glazed with herb butter,
accompanied by classic American stuffing, gravy,
and cranberry jelly
Costillas de cerdo a la brasa ahumadas con pino 
marinadas con salsa bbq negra de whisky
Smoked grilled pine-marinated pork ribs with black 
whisky BBQ sauce
Top sirloin al horno marinado con hierbas y sometido
a lenta cocción
Oven-roasted top sirloin marinated with herbs
and slow-cooked
Espadas de chorizo argentino
Argentine chorizo on skewers
Pollo marinado con finas hierbas
Chicken marinated with fine herbs
Filete de dorado y salmón a la plancha con salsas
de vino blanco y alcaparra, vinagreta de limón eureka
Grilled dorado and salmon fillet with white wine
and caper sauces, eureka lemon vinaigrette

Guarniciones | Side dishes

Risotto de espárrago | Asparagus risotto
Potaje de alubias con tocino y pimientos
Bean stew with bacon and peppers
Cazuela de judías verdes con tocino y cebolla
Green bean casserole with bacon and onion
Puré de patatas rústico con salsa gravy
Rustic mashed potatoes with gravy sauce
Pasta carbonara con tocineta de cerdo y Grana Padano
Carbonara pasta with pork bacon and Grana
Padano cheese
Bacalao al ajoarriero | Codfish with ajoarriero sauce
Romeritos con mole, patata criolla y camarón seco
Romeritos with mole, creole potato, and dried shrimp

Rincón de postres | Desserts corner

Tronco navideño | Christmas log
Strudel de manzana | Apple strudel
Mousse de vainilla con frutos rojos
Vanilla mousse with red berries
Panetone con frutos secos | Panettone with dried fruits
Pastel de chocolate envinado | Chocolate-soaked cake
Mini tartaleta de crema de limón | Mini lemon curd tartlet
Pay de nuez | Walnut pie

Rincón infantil | Kid’s corner

Nuggets de pollo | Chicken nuggets
Mac & cheese | Macaroni and cheese
Mini pizza
Croissant de jamón y queso | Ham and cheese croissant
Papas a la francesa | French fries

Estación de pan salado | Salty bread station

Pan de hierbas | Herb bread
Pan de ajo | Garlic bread
Pan de cebolla | Onion bread
Pan de chipotle | Chipotle bread
Rollos de jamón con queso | Ham & cheese rolls
Grisinis
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ANDIAMO 
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Como cada año, en Park Royal Beach Ixtapa nos complace
darles la más cordial bienvenida a nuestra celebración decembrina.

En esta ocasión, hemos preparado una serie de eventos familiares pensados en su disfrute
y en el de cada uno de los miembros de su familia, además de una selección de platillos

con los que podrá deleitarse en nuestros diferentes restaurantes.

Agradecemos su preferencia y deseamos que estas fiestas decembrinas estén llenas
de prosperidad, magia, buenos deseos y, sobre todo de grandes experiencias vacacionales.

¡Feliz Navidad y próspero Año Nuevo!

As every year, at Park Royal Beach Ixtapa we are pleased to welcome you
to our holiday celebration.

This year we have prepared different family events designed for you and your family,
as well as a selection of dishes that you will enjoy in our different restaurants.

We appreciate your preference, and we hope that this holiday season will be full of happiness, magic, good 
wishes and, most of all, great vacation experiences.

Merry Christmas and Happy New Year!

¡BIENVENIDOS!

WELCOME!

Compartamos la alegría
de las fiestas decembrinas

Let’s share the joy
of the holiday season 

Navidad | Christmas
2023

Sabores navideños
Christmas flavors

2023
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