
Entradas: 

Sopes de chorizo (4) 

Deliciosos sopes preparados con frijoles, chorizo, lechuga fresca y Queso Cotija 

Tostadas de tinga de pollo (1) 

Exquisita tinga estilo de sur con salsa de tomate y zanahoria, chiles en escabeche. 

Empanadas de queso Cotija (3) 

Crujientes de masa de frijol, acompañada de col y chile en escabeche con crema y queso. 

Mini tamales de pollo con mole (2) 

Servidos con un baño de salsa roja fresca y un toque de crema de la región. 

Caldos y sopas 

Caldo tlalpeño 

Tradicional como en el antaño, servido con queso, garbanzo, arroz y verduras. 

Tradicional sopa azteca 

Con Juliana de tortilla, aguacate, chicharrón y queso para derretir. 

Sopa de fideo con pollo y queso fresco 

Para consentir a los reyes del hogar, con el toque de nuestra cocina local. 

De la región 

Pozole de cerdo  

Verde estilo Guerrero acompañado de sus guarniciones harán la delicia en su paladar. 

Barbacoa de res 

Cocinado lentamente en horno de leña con hoja de platano, aguacate y toque de ajillo 

Pancita de res 

Con garbanzo, un toque de orégano y tostadas de maíz. 

 



Antojitos 

Flautas de pollo  Verdes (3) 

Rellenas de pollo, con especies y un toque de tomate con baño de Crema, queso y lechuga 

Tacos de bistec (3) 

Preparados al momento con cebolla cocida, cilantro fresco y salsa de chile morita 

Enchiladas de mole poblano (4) 

Con mole estilo Oaxaca, pollo deshebrado, lechuga, cebolla y queso Cotija 

Enchiladas mineras (3) 

Estilo Guanajuato, con adobo de guajillo, pollo frito rellenas de papa y zanahoria, crema y queso. 

Tacos de pastor (4) 

Riquísima carne de cerdo adobada con achiote, jugo de naranja y vinagre 

Plato fuerte 

Cochinita pibil 

La receta original de la península del sur llega hasta su mesa garantizando el sabor. 

Poc chuc de cerdo 

Bistec de cerdo bañado en naranja con chiltomate y frijoles de la olla con toque de epazote 

Albóndigas de res al chipotle 

Deliciosas albóndigas servidas con arroz, frijoles refritos o de la olla con un toque de chipotle. 

Pescado tikin zic 

Este platillo representa el sabor de los pueblos mayas, Envuelto en hoja de plátano, con pimientos, 

cebolla y jitomate, perfume de epazote, arroz del dia 

Postres 

Arroz con leche 

Durazno en almíbar 

Buñuelos con jarabe 


